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1 Food Design innowacje dla branzy spozywczej-
pierwsza w Polsce konferencja i warsztaty. Poznan, 13-14.09.2010

Jak wprowadzic¢ innowacje w swojej firmie z zakresu
Food Design?

Jak wykorzystac europejski know-how z branzy
spozywczej dla firm z Wielkopolski?

Jak tworzy¢ produkty i marki o korzeniach lokalnych
odnoszace sukces na rynkach globalnych?
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Food Design innowacje dla branzy spozywczej-
pierwsza w Polsce konferencja i warsztaty. Poznan, 13-14.09.2010

Co to jest Food Design?

Food Design to innowacyjne projektowanie zywnosci, diety,
doswiadczenia zwigzanego z przygotowywaniem jedzenia

i konsumpcja. Dotyczy catego procesu produkcyjnego od
Swiadomego wyboru upraw, najlepszej jakosci sktadnikdéw,
logistyke, przechowywanie, projekty opakowan czy sprzetu
kuchennego, sposéb ekspozycji jedzenia i sprzedaz.

To sposob na uzyskanie trwatej przewagi konkurencyjnej
w branzy spozywczej. Dzieki innowacyjnym rozwigzaniom
prowadzi do udoskonalenia produktéw i catego procesu
produkcyjnego, zwiekszenia sprzedazy i zyskow, wzmocnhie-
nia marki lub stworzenia nowych marek, wejscia na nowe
obszary rynku i poszerzenie dystrybucji.
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Food Design innowacje dla branzy spozywczej-
pierwsza w Polsce konferencja i warsztaty. Poznan, 13-14.09.2010

A
e

Jakie korzysci przynosi Food Design?

Food Design to sposéb na uzyskanie trwatej przewagi konkuren-
cyjnej w branzy spozywczej. Dzieki innowacyjnym rozwigzaniom
prowadzi do:

Udoskonalenia produktéw i catego procesu produkcyjnego,
Zwiekszenia sprzedazy i zyskow,

Wzmocnienia marki lub stworzenia nowych marek,
Poszerzenia dystrybucji wejscia na nowe obszary rynku.
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4 Food Design innowacje dla branzy spozywczej-
pierwsza w Polsce konferencja i warsztaty. Poznan, 13-14.09.2010

Jakie trendy wykorzystuje?

Well being- swiadomy wybor diety, produktéw z farm ekologicznych
w potgczeniu z proaktywnym trybem zycia, regularnym

uprawianiem sportow, nowymi nawykami zywieniowymi jako
profilaktyka w chorobach cywilizacyjnych

Slow food- oznacza ochrone prawa do smaku, dbanie o tradycyjng
kuchnie regionalng i powrot do przyjemnosci wynikajacej z
jedzenia zatraconej w wyniku coraz szybszego tempa zycia

Glocalization - tworzenie produktéw i marek regionalnych,
unikatowych, ktére nastepnie sg dystrybuowane globalnie;
wigze sie to ze wspieraniem ekologicznych upraw i rozwojem
lokalnych producentéw zywnoSci

Sustainability- rozwdéj zrownowazony, Swiadome gospodarowanie
zasobami i surowcami naturalnymi z troskg o przyszte pokolenia;
obecnie ekologia staje sie obowigzkiem.
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Food Design innowacje dla branzy spozywczej-
pierwsza w Polsce konferencja i warsztaty. Poznan, 13-14.09.2010

Konferencja

Gdzie? Kiedy?

Wyzsza Szkota Nauk Humanistycznych i Dziennikarstwa
ul. gen. Tadeusza Kutrzeby 10
61-719 Poznan

13.09.2010

Podczas konferencji zapewniamy ttumaczenie symultaniczne
z jezyka angielskiego na jezyk polski.
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Food Design innowacje dla branzy spozywczej-
pierwsza w Polsce konferencja i warsztaty. Poznan, 13-14.09.2010

Dla kogo?

Wszystkich firm dziatajgcych w branzy spozywczej
Producentéw i przetwdrcow zywnosci

Dystrybutoréw i sprzedawcéw detalicznych zywnosci
Restauratoréw i firm cateringowych

Producentéw i projektantéw opakowan, zastawy stotowej,
sprzetu AGD, mebli kuchennych

Menedzerow (zwtaszcza z obszarow: badan, produkcji, rozwoju
produktéw, marketingu)

Technologow zywnosci, dietetykow
Samorzgdowcow

Przedstawicieli Swiata nauki

Projektantow, pracownikow agencji reklamowych
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7 Food Design innowacje dla branzy spozywczej-
pierwsza w Polsce konferencja i warsztaty. Poznan, 13-14.09.2010

Dlaczego warto wzigC udziat w konferencji

Dowiesz sie od najlepszych europejskich specjalistow, na czym
polegaja innowacje w dziedzinie Food Design

Poznasz case study Swiatowych firm, ktGre oparty swojg strategie
o innowacje w zakresie Food Design i osiagnety sukces

Zostaniesz zainspirowany do rozwoju wkasnych produktow i ustug
w obszarze Food Design.
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Food Design innowacje dla branzy spozywczej-
pierwsza w Polsce konferencja i warsztaty. Poznan, 13-14.09.2010

Marti Guixé pochodzi z Hiszpanii, mieszka w Barcelonie i
Berlinie. Skonczyt projektowanie wnetrz na Elisava w
Barcelonie w 1985 oraz, w 1986 Industrial Design na
Politechnice w Mediolanie.Zainteresowanie produktami
przeznaczonymi do masowej konsumpcji

sktonito go do stworzenia projektow z dziedziny

Food Design. Pojecie Food Design rozumie jako
ksztattowanie procesow zwigzanych z jedzeniem, branza
spozywczg i konsumentem. W jego wolnym od nostalgii
podejsciu jedzenie to jadalny produkt, przedmiot nie majacy
zadnego zwigzku z gotowaniem czy tradycjq.

“ Interesuje mnie jedzenie jako produkt, ktory konsumowa-
ny na skale masowa, potrafi znikng¢-

zamieniajgc sie w energie. Od dawna nasze podejscie do
jedzenia przestato by¢ dyktowane rzeczywistg potrzebg
zaspokojenia gtodu-

stato sie zachowaniem konsumpcyjnym.”

Program konferencji 13.09.2010

9.00
Rejestracja uczestnikow

10.00- 10.15
Otwarcie konferencji przez Wicemarszatka
Wojewoddztwa Wielkopolskiego Leszka Wojtasiaka

10.15-10.20
Wprowadzenie do konferencji Katarzyna Gliszczynska,
Pro Design

10.20- 10.45

Marti Guixe, Food designing o projektowaniu zywnosci
Prezentacja projektow Martiego Guixé w obszarze Food Design
(projektowanie zywnosci), ktérym Marti zajmuje sie od 1995 roku.
Prace Martiego, nazywanego ,ojcem Food Design”, charakteryzuja
sie poszukiwaniem nowego spojrzenia na produkty,
wprowadzaniem jezyka designu do sfery zywnos$ci oraz
prezentacjg koncepcji poprzez dziatanie. Efektem tego niekon-
wencjonalnego podejscia sa blyskotliwe i intrygujgce pomysty,
czesto bez odniesienia do gotowania i tradyciji.

Efekt? Mozliwy do zobaczenia na konferencji.
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Food Design innowacje dla branzy spozywczej-
pierwsza w Polsce konferencja i warsztaty. Poznan, 13-14.09.2010

Katia Gruijters skonczyta Design Academy in Eindhoven
w Holandii. Jej dziedzing stat sie Food and Drink Design.
W 2001 stworzyta wtasne studio w Amsterdamie,

w ktorym opracowuje koncepty, produkty i eksperymenty
zwigzane z projektowaniem jedzenia.

Katja bazuje na trendach opartych na badaniach ludzkich
upodoban. Wspotpracuje z wieloma firmami w Holandii i z
zagranicy- Iglo Mora, Albron PP, RBV Leaf, Heinz,
Seafood Partners, Sara Lee DE, Riedel Drinks,

De Bijenkorf, Sorbo, Unipro and Servex.

Katja stworzyla nowy fakultet -Food Design and Innovation
na HAS Den Bosh, akademii rolniczej w Holandii,

gdzie réwniez uczy.

Program konferencji 13.09.2010

10.45-11.10
Katja Gruijters, Piekno jedzenia z natury

Codzienna praca Katji polega na tworzeniu koncepcji projektowych
oraz gotowych produktow. Jej zdaniem opracowujgc nowe produkty
spozywcze i napoje warto bra¢ pod uwage najblizsze otoczenie,
pozostajgc blisko wtasnej tradycji. Mozna sie rowniez pokusi¢ o
umieszczenie jedzenia i napojow w zupetnie nowym konteksScie.
Rézne zjawiska spoteczne lub zwykle codzienne wydarzenia moga
przyczynic sie do przeksztatcenia koncepcji lub idei w konkretny
produkt spozywczy. Tym niemniej w centrum kazdej strategii
zawsze powinien znajdowac sie cztowiek i jego srodowisko.

Z perspektywy projektanta nalezy zapewnicC pozytywny i inspirujacy
wktad w dynamicznie rozwijajaca sie "kulture jedzenia”, dazac do
wyksztatcenia wiekszej Swiadomosci na temat réwniez koncepcje
pozwalajgcg zapobiega¢ marnotrawstwu zywnosci.
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Food Design innowacje dla branzy spozywczej-
pierwsza w Polsce konferencja i warsztaty. Poznan, 13-14.09.2010

Desiree Struijk od 1994 roku jest dyrektorem
Senta- firmy specjalizujgcej sie w sensory brand-

identyfikacji marki odwotujacej sie do wszystkich zmystow.

W tej dziedzinie stworzyta koncepty dla takich firm jak
Aidima, Unilever, Sara Lee, Philips, L'Oreal, Beiersdorf,
Henkel, ING Bank, KLM i wielu innych. Prowadzi badania
nad trendami zwigzanymi ze zmystami.

Program konferencji 13.09.2010

11.10- 11.35

Desiree Struijk, Doswiadczenie multisensoryczne w branzy
spozywczej

Doswiadczanie multisensoryczne w coraz wiekszej mierze staje
sie podstawg licznych koncepcji, stwarzajac szereg mozliwosci
takze dla branzy spozywczej. Zmysly niezmiennie umozliwiaja
nawigzanie kontaktu z klientem i konsumentem. Jak mozna
stworzy¢ silny zwigzek z odbiorcg, jednoczesnie budujgc silng
marke? Przede wszystkim warto zauwazy¢, ze ludzie w rézny
SposOb reaguja na wrazenia wzrokowe, stuchowe, dotykowe,
zapachowe i smakowe. W trakcie prezentacji Desiree udowodni,
ze aby dotrze¢ do mozliwie szerokiej grupy odbiorcow, konieczna
jest strategia oddziatywania wielozmystowego!
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11 Food Design innowacje dla branzy spozywczej-
pierwsza w Polsce konferencja i warsztaty. Poznan, 13-14.09.2010

Adam Tasi jest zatozycielem firmy Smart Nose.
“Oddziatywanie na zmysty przynosi wymierne korzysci,
dlatego warto przyjrzec sie jego dziataniu.”

Program konferencji 13.09.2010

11.35-12.00
Adam Tasi, Rola zapachu w doswiadczaniu zywnosci

Zapach jest emocjg. Dzi$ w celu osiggniecia skutecznej komuni-
kacji nie wystarczy juz tylko opracowac projekt wygladu i smaku
potrawy. Konsumenci chcg by¢ uwodzeni i zaskakiwani. W tej
sytuacji konieczne jest oddziatywanie marki na wiele zmystow
jednoczesnie. Zapach jest nieodtgczng czescig produktow
spozywczych az 80% wrazen smakowych zwigzanych jest
wiasnie z zapachem. Podczas prezentacji Adam Tasi wyjasni,
jak najlepiej projektowaé zapachy dla produktéw spozywczych.
Opowie tez 0 znaczeniu zapachu z perspektywy dziatan
marketingowych. Wykfad zostanie zilustrowany analizami
zrealizowanych projektow dla takich firm, jak Unilever, Kraft

czy Cadbury.
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Food Design innowacje dla branzy spozywczej-
pierwsza w Polsce konferencja i warsztaty. Poznan, 13-14.09.2010

Katarzyna Gliszczynska - od kilku lat zajmuje sie
zarzgdzaniem designem, najpierw interaktywnym,
nastepnie innowacyjnych produktéw wyposazenia wnetrz
( m.in. Planika Fires) . W Pro-Design, bedacej wiascielem
Starej Drukarni, w ktorej powstaje inkubator i centrum
designu odpowiada za kwestie merytoryczne i kontakty z
biznesem. Dla firmy Vox Industrie SA prowadzi projekt
MAMAMA - multisensorycznych mebli wspierajgcych
rozwoj dziecka. Dla Urzedu Marszatkowskiego
Wojewoddztwa Wielkopolskiego zaprojektowata

Food Design - pierwsze tego typu wydarzenie w Polsce.

Program konferencji 13.09.2010

12.00-12.15
Katarzyna Gliszczyriska Pro Design, A co w Polsce?

Prezentacja bedzie probg odpowiedzi czy istnieje cos takiego
jak Food Design w Polsce, a jesli tak to jakie obszary obejmuje?
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Food Design innowacje dla branzy spozywczej-
pierwsza w Polsce konferencja i warsztaty. Poznan, 13-14.09.2010

W swojej pracy Roberto Verganti bada jak firmy mogg z
sukcesem opracowywac | wprowadzac innowacje oparte
na nowych technologiach i designie. Jest autorem ponad
150 publikacji w tej dziedzinie, miedzy innymi
“Design-Driven Innovation” oraz wyktadowca w najbardziej
prestizowych szkotach buiznesu, miedzy innymi w
Harvard Business School, Copenhagen Business School,
Sloan School of Management of the Massachusetts
Institute of Technology, Lally School of Management at
Rensselaer Polytechnic Institute NY, i wielu innych.
Prowadzi warsztaty i kursy dla menedzerow

Swiatowych korporacji.

Program konferencji 13.09.2010

12.15-12.45
Przerwa kawowa

12.45- 13.45

Roberto Verganti , Innowacja oparta na designie w
branzy spozywczej: jedzenie ma znaczenie!

Roberto Verganti przedstawi wyniki wtasnych badan nad
innowacyjnoscia i zdradzi, w jaki sposob

firmy z branzy spozywczej i pokrewnych sektoréw np. Barilla
producent makaronéw, Ferrero producent stodyczy, RedBull
producent napojow energetyzujgcych, Whole Foods Market sie¢
sklepéw ze zdrowa zywnoscig, Alessi producent akcesoriow
kuchennych, Whirlpool producent sprzetu AGD, Snaidero produ”
cent mebli kuchennych, skutecznie konkurujg na rynku dzieki
produktom i ustugom o radykalnie nowym znaczeniu i dlaczego
klienci je wybierajg. Verganti omowi tez strategie tworzenia
produktéw dzieki wykorzystaniu sieci powigzan w ramach
dziatalnosci firmy, z uwzglednieniem zaangazowania nie tylko
odbiorcéw koncowych, lecz takze ,interpretatoréw” takich jak
naukowcy, dostawcy, tzw. uzytkownicy ekstremalni, posrednicy,
firmy z pokrewnych branz czy projektanci.

13.45- 14.30 oro

Lunch p Design



1 4 Food Design innowacje dla branzy spozywczej-
pierwsza w Polsce konferencja i warsztaty. Poznan, 13-14.09.2010

Jak zgtosi¢ swoj udziat w konferencji

Prosimy o wypetnienie Formularza Zgtoszeniowego on line:
http://www.pro-design.com.pl/formularz

Wiecej informaciji info@pro-design.com.pl
lub pod numerem telefonu 601 534 688

llos¢ miejsc na konferencji jest ograniczona.
Decyduje kolejnosc¢ zgtoszen.
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1 Food Design innowacje dla branzy spozywczej-
pierwsza w Polsce konferencja i warsztaty. Poznan, 13-14.09.2010

Warsztaty

Gdzie? Kiedy?
Prowadzacy:
Roberto Verganti

Wyzsza Szkota Nauk Humanistycznych i Dziennikarstwa
ul. gen. Tadeusza Kutrzeby 10
61-719 Poznan

14.09.2010

Podczas warsztatow zapewniamy ttumaczenie symultaniczne
z jezyka angielskiego na jezyk polski.
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1 Food Design innowacje dla branzy spozywczej-
pierwsza w Polsce konferencja i warsztaty. Poznan, 13-14.09.2010

Dlaczego warto wzigC udziat w warsztatach

Dzieki innowacyjnej metodologii pracy w multidyscyplinarnych
zespotach nauczysz sie, jak przektadac¢ wiedze i doSwiadczenie
specjalistow réznych dziedzin na rozwdéj Twojego biznesu

Dowiesz sie, jak tworzy¢ oraz rozwija¢ skuteczne strategie i pro-
cesy innowacji, aby zapewni¢ Twojej firmie przewage
konkurencyjng
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Food Design innowacje dla branzy spozywczej-
pierwsza w Polsce konferencja i warsztaty. Poznan, 13-14.09.2010

Warsztaty oparte sg na metodologii opracowanej przez
prof. Roberto Vergantiego. To pogtebienie i utrwalenie wie-
dzy przedstawionej podczas wyktadu. Bardziej szczegéto-
wo omowione zostang koncepcje, strategie i procesy
zwigzane z innowacjami w designie, tworzonymi z my$lg o
branzy spozywczej. Warsztaty sktadajg sie z dwdch sesiji.
Wezmie w nich udziat kilkudziesieciu uczestnikow, ktérzy
bedg pracowac¢ w mniejszych zespotach.

Sesja pierwsza: uczestnicy przeanalizujg konkretne przy-
ktady innowacyjnosci opartej na designie

(w branzy spozywczej) i omowig podstawy osiggnietego
sukcesu. Nastepnie zidentyfikujg i przedstawig inne
przyktady innowacji, z ktérymi spotkali sie podczas swojej
dziatalnosci zawodowej lub ktére wypracowali we wtasnym
zakresie.

Sesja druga: uczestnicy omowig wyzwania dotyczace
innowacji w kontekscie dwaoch firm: Barilla

(wtoski producent makaronéw) oraz Farris

(norweski producent wody mineralnej). Przeanalizujg tez
proces, ktory ich zdaniem doprowadzitby do wypracowania
innowacji opartych na designie, na potrzeby tych firm.

Program warsztatow 14.09.2010

8.30
Rejestracja uczestnikow

9.00-10.30
| sesja warsztatow

10.30- 10.45
Przerwa

10.45- 12.15
Il sesja warsztatow
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1 Food Design innowacje dla branzy spozywczej-
pierwsza w Polsce konferencja i warsztaty. Poznan, 13-14.09.2010

Jak zgtosic¢ swoj udziat w warsztatach

Prosimy o wypetnienie Formularza Zgtoszeniowego on line:
http://www.pro-design.com.pl/formularz

Wiecej informaciji info@pro-design.com.pl
lub pod numerem telefonu 601 534 688

llos¢ miejsc na konferencji jest ograniczona.
Decyduje kolejnosc¢ zgtoszen.
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Food Design innowacje dla branzy spozywczej-
pierwsza w Polsce konferencja i warsztaty. Poznan, 13-14.09.2010

Na zlecenie Urzedu Marszatkowskiego Wojewdodztwa Wielkopolskiego
konferencje i warsztaty Food Design organizuje Pro Design

Urzad Marszatkowski Wojewodztwa Wielkopolskiego
Reprezentuje samorzad regionalny w licznych projektach o
tematyce innowacyjnej realizujgc tym samym priorytetowe
zadania Samorzadu Wojewddztwa Wielkopolskiego.
Jednym z nich jest kreowanie wspoOtpracy pomiedzy
Srodowiskiem biznesu, instytucji naukowo-badawczych i
wszystkimi instytucjami zaangazowanymi w rozwgj innowacji
w regionie. W ramach tych dziatan Urzgd Marszatkowski
bardzo aktywnie angazuje sie w przedsiewziecia zwigzane z
rozwojem sektora design w regionie.

W ramach Programu Operacyjnego Kapitat Ludzki
realizowany jest projekt Regionalne sieci innowacji i promocja
innowacji w regionie, ktéry obejmuje rowniez obszar designu
jako sektora kreatywnego w Wielkopolsce. Do tej pory
przeprowadzone zostaty m.in. badania dotyczace aplikacji
wzornictwa w Regionie, zorganizowana zostata konferencja,
wystawa oraz kilka warsztatow poswieconych tematyce
designu. Urzad Marszatkowski wystgpit w roli

Partnera Miedzynarodowych Targéw Poznanskich przy
organizacji Areny Design 2009. W najblizszym czasie
planowane sg kolejne inicjatywy, ktérych celem jest
wspieranie wspoétpracy na rzecz rozwoju designu w regionie.

Pro Design prowadzi dziatania promujgce design na wielu
obszarach poprzez m.in. organizacje szkolen, specjalistycznych
warsztatow, wystaw designu. Zaprasza ekspertow z zakresu
Design Management z Europy i USA, wybitnych projektantow
i praktyk6w. Promuje miode talenty poprzez organizacje
konkurséw dI projektantéw, udziela pomocy przy wdrozeniach
projektéw. W gronie konsultantéw wspotpracujgcych

z Pro Design sg wybitni eksperci z dziedziny designu z Polski
i ze Swiata. Pro Design jest takze wtascicielem budynku
zabytkowej Drukarni w Poznaniu,

w ktdérym ma powstac centrum designu.

Na zlecenie: Organizacja:

Pro
Design

Projekt wspétfinansowany ze srodkéw Unii Europejskiej w ramach Europejskiego Funduszu Spotecznego



